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Zigolini

PIZZA - PASTA - BAR

Vino della Casa MoOvenpick

MERLOT DEL MENDRISIOTTO

Sulle Colline del Mendrisiotto sono a dimora i nostri filari di Merlot.
Grazie al particolare microclima lago-montagna
che rende i vini eleganti ed intensi.

10cl 5.90

I prezzi sono in CHF € 8.1% IVA compresa

Allergeni, intolleranze e celiachia:
un nostro collaboratore ¢ a vostra disposizione
per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva



Antipasti

CARPACCIO DI CERVO funghi porcini trifolati, scaglie di Grana Padano
CHF 34.00

TATAR DI CERVO 70g aromatizzato al ginepro, crema di zucca tiepida e funghi porcini trifolati
CHF 26.00

TAVOLOZZA VALTELLINESE 60g di carne secca punta d’anca della Valtellina,

stagionata 60 giorni e tagliata sottilissima al momento con la nostra Berkel.
CHF 25.00

TAVOLOZZA PARMA 90g di prosciutto crudo di Parma “Slega” DOP stagionato 20 mesi.
CHF 25.50

TAVOLOZZA CHEESE Varieta di formaggi a pasta morbida, semi dura e a pasta dura,
marmellata di stagione, miele Ticinese e pepe aromatizzato in Valle Maggia.
CHF 25.50

Classico Movenpick

MOVENPICK DUETTO Variazione di salmone affumicato Irlandese, salmone fresco marinato (NO) all’aneto
accompagnato con capperi, anelli di cipolla rossa, spuma di rafano, salsa Lidingoe e fettine di pan brioche francese.

CHF 32.50

[.a CocCcla

COCCIA REALE Gamberi Black Tiger (VN) alla piastra, insalata in foglie, pomodoro, carote, zucchine alla
piastra, fagiolini verdi, crostini di pane, condita all’ltaliana, semi di sesamo.

CHF 23.50

COCCIA CHICCHIRICHI striscioline di petto di pollo alla piastra marinato al rosmarino, insalata in foglie,
pancetta affumicata croccante, pomodoro, anelli di cipolla rossa, olive nere, Grana Padano, crostini di pane, condita
con salsa Balsamica, semi di zucca.

CHF 27.50

COCCIA FALAFEL Polpette di ceci, insalata in foglie, pomodoro, carote, zucchine alla piastra, fagiolini verdi,
crostini di pane, condita con salsa allo yogurt e curry, semi di sesamo.

CHF 24.50

COCCIA CAPRESE Bocconcini di mozzarella di bufala, pomodorini ciliegino, rucola selvatica, olio d’oliva extra
vergine e basilico

CHF 21.00

Zuppa
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ZUPPA DEL GIORNO Crema di zucca, patate, cipolla, funghi porcini trifolati, pancetta affumicata croccante,
semi di zucca e crostini di pane

CHF 16.00

Tatar

La classica Jatar carne cruda A scavmone di wnanzo tritato f/nc»«cnfc

LA CLASSICA TATAR Preparata al momento al tavolo, condita a vostro piacimento con acciughe, cetrioli,
capperi, senape, cipolla, prezzemolo e tuorlo d'uovo. Servita con pan brioche francese e burro svizzero.

CHF 34.50
CHF 37.50 - Servito con Cognac, Whisky o Calvados.

Piatti Vegetariani

POLPETTE DI CECI (FALAFEL) su crema di zucca, funghi misti trifolati, yogurt naturale,

semi di zucca e semi di sesamo
CHF 24.50

SPATZLE AUTUNNO SPATZLE fatti in casa, gratinati con formaggio dell’alpe Gottardo, funghi misti trifolati,
castagne caramellate, crauti rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso

CHF 32.00

RisOtto

RISOTTO RONCOBELLO Risotto Carnaroli al vino rosso Merlot Roncobello con bocconcini
di capriolo e salsa selvaggina.

CHF 29.00

RISOTTO FUME Risotto Carnaroli con funghi porcini trifolati mantecato con formaggio
dell’alpe Gottardo e carpaccio di petto danitra affumicato.

CHF 29.00

RISOTTO ZUCCA Risotto Carnaroli con crema di zucca e funghi porcini trifolati,
pancetta affumicata croccante e crema di Grana Padano.

CHF 27.00

Pasta

RAVIOLO Ravioli ripieni di zucca con ragu bianco di cervo, ginepro e scaglie di Grana Padano
CHF 24.50

ROSETTE Rosette ripieni di castagne fonduta di Grana Padano, funghi porcini trifolati
e pancetta affumicata croccante.

CHF 23.50

ZUCCA Pasta corta con crema di zucca, luganighetta e funghi porcini trifolati
CHF 21.50

CARBONARA Spaghettone, uova, striscioline di pancetta affumicata, Grana Padano.
CHF 21.50

PESCATORE Spaghettone, gamberi Black Tiger, pomodoro fresco, salsa di pomodoro e foglie di rucola
selvatica all’olio d’oliva extra vergine.

CHF 21.50




Pesce

SALMONE Trancio di salmone alla piastra, verdure grigliate e crocchette di patate.
CHF 28.50

GAMBERI CAFE DE PARIS Code di gamberi Black Tiger, burro alle erbette “Café de Paris”
serviti con riso bianco al burro.

CHF 34.00

TAGLIATA DI TONNO Con crema di zucca, riso al burro e funghi misti trifolati
CHF 40.00

PERSICO Filetti di pesce persico al burro e salvia, riso bianco al burro
CHF 29.00

Carne
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SALMI DI CAPRIOLO Funghi misti trifolati, pancetta affumicata, crostini di pane, castagne caramellate, crauti
rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso e spatzle fatte in casa

CHF 36.00

MEDAGLIONI DI CAPRIOLO Su salsa selvaggina all’Armagnac, funghi misti trifolati, castagne caramellate,
crauti rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso e spatzle fatte in casa

CHF 38.00

ENTRECOTE DI CERVO Al rosa su salsa selvaggina all’Armagnac, fungi misti trifolati, castagne caramellate,
crauti rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso e spatzle fatte in casa

CHF 41.00

PETTO D’ANITRA Cotto a bassa temperatura, salsa all’arancio fungi misti trifolati, castagne caramellate, crauti
rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso e spatzle fatte in casa

CHF 36.00

SMINUZZATO DI CAPRIOLO cCon funghi misti trifolati, salsa di selvaggina, castagne caramellate, crauti
rossi, mela al forno con marmellata di ribes rosso e spatzle fatte in casa

CHF 35.00

GUANCETTA DI CINGHIALE BRASATA al Merlot Roncaia, castagne caramellate, crauti rossi, mela al

forno con marmellata di ribes rosso, spatzle fatte in casa e funghi misti
CHF 34.00

LA VIENNESE Fettina di fesa francese di vitello battuta finemente e impanata con farina, uova e pane bianco grattugiato.
CHF 41.50

IL BRATWURST ORIGINALE OLMA salsiccia di vitello alla piastra con cipolle stufate e salsa bruna.
CHF 19.00

CORDON BLEU TICINESE Petto di pollo impanato con farina, uova e pane bianco grattugiato,
formaggio dell’Alpe Gottardo, prosciutto cotto rustico ticinese.

CHF 29.00

LO SMINUZZATO ALLA ZURIGHESE Sminuzzato di vitello con salsa alla panna,

funghi champignons e vino bianco
PORZIONE 140g CHF 35.50 - PORZIONE 100g CHF 26.50

ROsSti

ROSTI CARBONARA Patate Agria grattugiate e dorate in padella, fettine di pancetta affumicata Ticinese alla
piastra e due uova al tegame

CHF 24.50

ROSTI CONTADINA Patate Agria grattugiate e dorate in padella, fettine di prosciutto cotto Ticinese, formaggio
dell’Alpe e un uovo al tegame

CHF 26.50

ROSTI TATAR Patate Agria grattugiate e dorate in padella, carne di manzo cruda tritata, condita con olio d’oliva
extra vergine, scaglie di Grana Padano e foglioline di rucola selvatica

CHF 38.50

ROSTI ORTOLANA Patate Agria grattugiate e dorate in padella, melanzane, zucchine, peperoni, trevisana
grigliate, formaggio dell’alpe Gottardo e un uovo al tegame.

CHF 27.50

Dalla Piastra

PETTO DI POLLO 140g
CHF 26.50

PAILLARD DI VITELLO 140g
CHF 39.50

RIBEYE 300g
CHF 41.00

contomi

PATATINE FRITTE
CHF 5.50

PURE DI PATATE
CHF 4.50

ROSTI
CHF 5.50

VERDURE ALLA PIASTRA
CHF 4.50

RISO IN BIANCO
CHF 2.50
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Ticinesi

LUGANIGHETTA Pomodoro, mozzarella e luganighetta.
CHF 19.50

FUGANIGHETTA Pomodoro, mozzarella, luganighetta, funghi champignon.
CHF 21.50

SFIZIOSA Pomodoro, mozzarella, luganighetta, peperoni e cipolle.
CHF 21.00

PATAGHETTA Pomodoro, mozzarella, luganighetta e patatine fritte.
CHF 21.00

OCCHIO DI BUE Pomodoro, mozzarella, luganighetta, uovo e pepe nero.
CHF 20.00

Mozzarella di Bufala

TENORE Bufala Mozzarella di bufala a crudo, pomodoro fresco, olive, acciughe, origano, salame piccante, grana.

CHF 24.50

AIUOLA Bufala Mozzarella di bufala a crudo, rucola, pomodorini, prosciutto crudo e grana.
CHF 27.00

ZINGARA Bufala Mozzarella di bufala a crudo, pomodoro, tonno, cipolle e peperoni.
CHF 23.00

FATTORE Bufala, pomodoro, mozzarella. di bufala a crudo, prosciutto cotto, salame piccante,
olive nere e funghi champignon.

CHF 25.00

Speciali del Zigolini

LOTO Pomodoro, mozzarella, pomodoro. ciliegino e Grana Padano.
CHF 18.00

BUCANEVE Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola selvatica e prosciutto crudo di Parma Pio Tosini.
CHF 25.00

NINFEA Pomodoro, mozzarella, melanzane, Parmigiano e frutto del cappero.
CHF 16.50

PRIMULA Pomodoro, mozzarella, salame piccante, champignon, capperi e scaglie di Grana Padano
CHF 20.00

TUNA Pomodoro, mozzarella, tonno sott’olio e cipolla rossa.
CHF 18.50

TREVISANA Pomodoro, mozzarella, trevisana e scaglie di Grana Padano.
CHF 17.00

HAWAII Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas fresco.
CHF 20.00

VERDE Pomodorini ciliegino, mozzarella, zucchine e rucola.
CHF 19.00

TIGER Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola e gamberi Black Tiger.
CHF 24.00

FUNGHI Pomodoro, mozzarella e funghi champignon.
CHF 17.00

CARBONARA Pomodoro, mozzarella, pancetta arrotolata, uovo, Grana e pepe nero.
CHF 20.00

MEDITERRANEO Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano, pomodori secchi.

CHF 19.00
TREVI Pomodoro, mozzarella, trevisana e pancetta. e Lo
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VALTELLINESE Pomodoro, mozzarella, carne secca, rucola, Grana. = Y \,:;’u
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DELIZIA Pomodoro, mozzarella, carne secca, porcini, Grana. I
CHF 28.50 g
"'T.
Cipottono Pomodoro, mozzarella, tonno, peperoni, cipolle e olive nere.
o
CHF 21.00 N N
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Tre Salumi Pomodoro, mozzarella, luganighetta, pancetta, salame piccante. iy [T
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L.e Nostre Classiche

ZIGOLINI Pomodoro e mozzarella
CHF 15.00

PROSCIUTTO E ZOLA Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto ticinese e gorgonzola.
CHF 18.00

PROSCIUTTO Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto ticinese.
CHF 17.00

PROSCIUTTO CRUDO Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo ticinese del Castello.
CHF 23.50

PROSCIUTTO E FUNGHI Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto ticinese, funghi champignon.

CHF 18.50

ROMANA Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive nere e basilico.
CHF 17.00

VEGETARIANA Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni.
CHF 18.00

NAPOLI Pomodoro, mozzarella e acciughe.
CHF 16.50

PUGLIESE Pomodoro, mozzarella e cipolla rossa.
CHF 16.00

TOURING Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, olive, champignons.
CHF 18.00

QUATTRO FORMAGGI Pomodoro, mozzarella, formaggio dell’Alpe, gorgonzola e Parmigiano.
CHF 18.00

PICCANTE Pomodoro, mozzarella e salame piccante.
CHF 17.50

Pizze dei Cantoni

GRIGIONE Pomodoro, mozzarella, carne secca grigionese, Grana Padano.
CHF 25.00

BERNA Mozzarella, cipolle stufate e pancetta affumicata.
CHF 17.50

ZURIGO Mozzarella, patate Agria, cipolle stufate e funghi champignons.
CHF 17.00

Quattro Formaggi

QUATTRO FORMAGGI UOVO Mozzarella, formaggio dell’alpe, gorgonzola, Grana e un uovo al tegame.
CHF 19.50

QUATTRO FORMAGGI CIPOLLA Mozzarella, cipolle stufate e pancetta affumicata,

formaggio dell’alpe, gorgonzola e Grana
CHF 19.00

QUATTRO FORMAGGI PORCINI Mozzarella, formaggio dell’alpe, gorgonzola,Grana e porcini.
CHF 21.00

QUATTRO FORMAGGI PICCANTE Mozzarella, formaggio dell’alpe, gorgonzola,Grana e salame piccante.
CHF 21.00

LLe Birre Artigianali in bottiglia —

Officina della Birra oA &am.;

90 NOVE 33CL - alc 4.6% - Birra classica in stile pale ale
CHF 5.50

INNAH 33CL - Birra in stile ipa
CHF 5.50

KREMLIN 33CL - Birra in stile imperial russian stout
CHF 6.50

MITHRA 33CL - Birra in stile irish red ale
CHF 6.50

VALONA 33CL - alc 6% - Birra non filtrata
CHF 5.50

SPECIALINA 33CL - alc 4,6% - Golden lager
CHF 5.50
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“Vieni a scoprire
il nuowo servizio

Take Away

di Movenpick Restaurant
e gusta la nostra cucina
direttamente

a casa tual”

Q +4191682 5331




